





Burro della Normandia naturale
blocco
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FM537 - kg 5

Burro della Normandia demi-sel
(blocco)

BEURRE DE BARATTE

DOUX

GASLOND
COTENTIN EN NORMANDIF

FM536 - g 250

Burro della Normandia naturale
panetto

BEURRE DE BARATTY

FM539 - g 250
Burro della Normandia demi-sel
(panetto)

Burro
di Bufala

FM530 - 250 g

Burro di Bufala
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Burro e prodotti per pasticceria

“Elle&Vire”
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FM540 - kg 2,5 FM546 - g 250
Burro E8V naturale - rotolo

Burro E&V naturale - blocco

Burro E&V demi-sel - rotolo
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FM548 - 11 PA243 - 11 PA248 - kg 1,36

Panna Advantage da cucina Creme brulee con Vaniglia Bourbon

Cream Cheese Original American
del Madagascar

FM544 - g 250
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PA249 - kg 1

Burro extra secco 84% in fogli

Panna Excellence da montare

BURRO E PRODOITT]

PER PASTICCERIA
"ELLE&VIRE"

PA250 - ml 700

Panna montata spray



FORMAGGI
ESTERI

FM651 - kg 1,3 FM653 - kg 2,2 FM650 - kg 2,2
Paski Sir Pecorino di Pag Dinarski Sir Ekstra Kolan

Paski Sir Pecorino di Pag ( pinod
mezza forma

(formaiintera)




Formaggi - Francia
Selezione “MonS”

FMO003 - g 100
Banon DOP

& 7

FMO091 - g 170
Bonde du Poitou MonS

FMO002 - kg 1 ca.
Buche de Chevre MonS

1

Buchette del Perigord
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FMOO1 - kg 1,6 ca.

Plateau Formaggi Francesi

s

LLORES

e

Plateau 5 pezzi Hervé MonS

FM040 - g 35

Cabecou

FMO067 - g 35

Cabecou aromatizzati

Nttt

FM042 - g 40
Cabrettine Rians

FM037 - g 500

CabriAriegeois

FMO031 - kg 2,5 ca.

Cabrioulet

FM093 - g 150

Chabichou du Poitou DOP MonS

Ao

FMO0O09 - g 80

Chabis feuille

Al Qoy-i 2 oh

FM048 - g 80

Chabis Sauvage




FORMAGG
ESTERI

Formaggi - Francia
Selezione “MonS”

FM020 - g 200

Auzanne Cendree MonS

FM015-9g50 | FMO50 - g 180 FMO035 - g 150 FM033 - g 400

Crottin de Chavignol DOP MonS Fromage Cathare MonS Ovalie Cendree MonS Petit Fiancé

FMO012 - g 200 FMO026 - g 200 FM068 - kg 2.5 FMO097 - kg 2,8 FMO058 - kg 1

Selles sur Couffy MonS St Maure de la drageonniere MonS Beaqurt_DCh)P;VlonS Bleu dAuvergne Lait Cru DOP MonS Brie de Coulommiers Brie de Normandie MonS
spicchio)
id . :
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~ FMO057 - g 500 FMO011 - g 250 FMO013 - g 250 FM004-g200 |  FM095-kg2 | FMO85 - kg 2
BrillatSavarin Vignelait Camembert DOP Chaource DOP Coeur de Neufchatel MonS Coeur de Savoie Aff + 6M MonS Comté 18 mesi MonS
('spicchio (spicchio)
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FMO081 - kg 2 FMO054 - g 500 FMO083 - kg 3 FMO006 - g 250 FMOOS - kg 1,8 FM070 -g 200
Comté 22-24 mesi MonS Coulommiers Emmental Epoisses DOP MonS Fourme dAmbert DOP MonS Langres DOP MonS
(spicchio) (blocco)




Formaggi - Francia
Selezione “MonS”

y N3 &y
FMO018 -g 250 FMO19 - kg 3 FMO053 -g 500 FMO038 - kg 3,2 ca. FMO017 - g 500
Livarot petit DOP Mimolette 18 mesi MonS Mont d'Or-Vacherin H.D. MonS Morbier MonS Morbier MonS Munster MonS
(disp. ott. - feb.) (formaiintera) (mezza forma)

FMO022 - g 220 FM028 - kg 6 FMO030 - kg 3 FM021 -g 500 FM023 -g 500 FMO007 - g 150

Reblochon fermier DOP MonS

Pont 'Eveque DOP Raclette MonS Raclette MonS Reblochon di latteria DOP MonS St Felicien MonS

(forma intera) (mezza forma)

P
SN

FMO076 - kg 1,7 FM767 -kg 1,5

Lo

FM014 - g 80 FM034 - kg 1,5 FMO052 - g 300 FM297 - kg 1,8 kg

St Marcellin MonS StNedtaire Ferm'\i/?rLaSitde Salers DOP Tomme Crayeuse MonS Tomme de Savoie [GP MonS Brebis Fougere MonS Chanteral
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e e -
i:] | em N
—_— . gty
32 T ; -
" : . s
FMO098 - g 80 FMO096 - kg 4,4 FMO025 - g 650 FMO082 -g 500 FM538 -12 FM090 - kg 3
Lingot St Nicolas MonS Pyrenees Brebis MonS Roquefort DOP J.Carles Vieux Paysan J. Carles Creme Fraiche epaisse 42% Gabietou MonS
(crema di Roquefort) (Panna di Eme)
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Formaggi - Grecia

-M

FM610 - kg 2 FM620 - kg 1,8

Feta DOP Manouri DOP




FM230 - kg 2,5
Blocco Mild Red Cheddar

P2 ’
'

FM231 - g 330

Mild Red Cheddar preaffettato

FM224 -kg 8
Blue Stilton DOP

FM213 - g 200
Blue Stilton DOPal Porto bicchiere

ceramica (disp. sett - dic)

Blue Shropshire
(spicchio)

FM226 - kg 8
Blue Shropshire
(forma intera)

FM234 -kg 3
CheddarTraditional
(spicchio)

7

gd LR
FM232 - kg 27
CheddarTraditional
(formaintera)

FM227 -kg1,5

Shropshire al Porto e uva di Corinto

S
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FM214 - g 200
Blue Stilton DOP bicchiere ceramica
isp. sett.- dic




Formaggi - Irlanda
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FM784 - g 350 FM780 - g 350 FM782 - g 200

CashelBlue Darll Irish Porter Cheese |

FORMAGG
ESTERI
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FM250 - kg 1,5 FM295 - kg 10

Reypenaer VSOP 24 mesi ReypenaerVSOP 24 mesi
(spicchio) (forma intera)




FORMAGGI
ESTERI

FM368 - kg 2,5

Azul de Cueva

FM367 - kg 1,25

Mahon Menorca semistagionato
(mezzaforma

FM366 - kg 2,5

Mahon Menorca semistagionato
(formaiintera)

FM364 - 1 kg ca.

San Simon Da Costa

FM369 - kg 1,25
Cabrales DOP
(mezzaforma)

FM365 - g 800/900

Ibores DOP

FM370 - kg 1

diazabal DOP stagionato

FM375 - g 800

La Serena Torta Extremefia

FM373 - kg 1,2

Manchego DOP stagionato




FM409 - kg 1,6 ca.

Appenzeller EXTRAMonS
(spicchio

FM406 - kg 2
Gruyere Des Grottes
16-20 mesi MonS
(spicchio)

FM408 -kg 7
Appenzeller EXTRA MonS
(formaiintera)

FM427 - g 800

Téte de Moine MonS

J
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FM425 -kg 4

Emmental des Grottes
12 mesi-MonS
(spicchio)

FM402 - kg 2 ca.

L'Etivaz DOP MonS
spicchio

FM400 - kg 22 ca.

L'Etivaz DOP MonS
(forma intera)

FM404 - kg 32
Gruyere Des Grottes
16-20 mesi MonS
(forma intera)




FM126 - kg 1,2
Asiago dallevo DOP-Veneto
spicchio;

FM185 - kg 8,5

Asiago dallevo DOP - Veneto
(forma intera)

FM832 - kg 1,5 kg

Asiago dallevo Riserva 30 mesi-Veneto
spicchio

FM830 - kg 6

Asiago dallevo Riserva 30 mesi-Veneto
(formaintera

Bagoss di Bagolino - Lombardia
spicchio

"FORMAGGIIT”

FORMAGGI
NAZIONAL

FM195 - kg 17

Bagoss di Bagolino - Lombardia
(forma intera)

Lo Ve,
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FM119 - kg 2,3 ca.

Bettelmatt d‘alpe?gio - Piemonte
(mezzaforma)

Bettelmatt dalpeggio - Piemonte
(forma intera)
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FM835 - kg 1,3 ca.

Bio Caciocavallo Semistagionato - Puglia

FM836 - kg 1,2 ca.
Bio Caciocavallo Stagionato - Puglia

FM837 - kg 5 ca.
Bio Provolone Stagionato - Puglia

FM748 - kg 1,3
Bitto DOP- Lombardia
(spicchio)




FORMAGG
NAZIONAL
"FORMACCGI.IT”

¥

FM161 - g 500 FM875 - kg 2,6 ca. FM100 - kg 1,4

Blu di Morozzo - Piemonte Caciocavallo Lucano- Basilicata Caciocavallo Lucano- Basilicata
(forma intera) (mezza forma)

FM791 - kg 10,5

Bitto DOP- Lombardia

FM846 -kg 1 FM159 - kg 1,8

Blu Birraio - Veneto Blu del Monviso - Piemonte

(forma intera)

Q<\ * %n,~ I
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FSC130 - kg 2 FM840 - g 300 FM177 - kg 2,2 FM176 -kg 1 FM178 - kg 15
Caciocavallo Podolico stagionato - Puglia Cacioricotta Vaccino - Puglia Castelmagno DOP- Piemonte Castelmagno DOP- Piemonte Vezzena dolce - Trentino Vezzena dolce - Trentino
(mezza forma) (f%rmamtera) spicchio) (forma intera)

T " W & RSP
1 o / L, V2
FM752 - kg 2,5 FM117 - kg 1 FM112 - kg 1,5 FM186 - kg 12 FM701 - kg 6 FM151 - kg 1,3

Fontina d'alpeggio DOP -Valle d'Aosta Formadi frant- Friuli Gorgonzola dolce DOP - Piemonte - Gorgonzola dolce DOP- Piemonte- | |Gorgonzola dolce al cucchiaio- Piemonte| | Gorgonzola naturale DOP - Piemonte
spicchio) (spicchio) (formaintera) (mezza forma) (spicchio)




FORMAGG
NAZIONAL
"FORMACCGI.IT”

Formaggi - Italia
Latte di Vacca
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FM843 - kg 1 FM137 - g 900 FM182 kg FM793 - kg 1,5 FM797 - kg 8,5

Masseria Pugliese - Puglia Masseria Pugliese - Puglia Monte Veronese di malga DOP-Veneto | | Monte Veronese di malga DOP-Veneto || Monte Veronese fresco DOP- Veneto Monte Veronese fresco DOP- Veneto
(spicchio) (forma intera) (spicd 10% (formaintera) (spicchio; (forma intera)
&

“)é‘:; .

FM708 - g 400 ca. FM175 - kg 12 FM702 - kg 6 ca. FM792 - kg 1.5 FM798 - kg 6 FM750 - kg 1 kg

Nero del Montale - Lombardia Oro Ne(rfo Emilia Ro)magna Oro Nero Ruota - Emilia Romagna Piave DOP vecchio - Veneto Piave DOP vecchio - Veneto Provola delle MsadclJme conil limone
orma intera icilia

(mezzaforma) (spicchio) (forma intera)
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FM742 - kg 1 FM135 kg 2,5/3 FM810 - kg 20 kg FM813 - kg 3,3 ca. FM850 - kg 10 FM859 - kg 2,5

Provola delle Madonie - Sicilia Provolone del Monaco DOP- Campania Provolone Valp. DOP Mandarone Provolone piccante - Veneto Puzzone Moena - Trentino Puzzone di Moena - Trentino
piccante - Veneto spicchio] (forma intera) (spicchio 1/4 diforma)
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FM712 - kg 2 FM136 - kg FM194 - kg 12 FM125 - kg 11 FM191 - kg 9 FM133 - g 500/900
Quartirolo DOP- Lombardia Ragusano DOP- Sicilia Ragusano DOP- Sicilia Raschera DOP- Piemonte Raschera DOP- Piemonte Ricotta affumicata stagionata - Friuli

(forma intera) (trancio) (forma intera) (spicchio) (forma intera)




Formaggi - Italia
Latte di Vacca

3
X
X
{

Ricotta salata da grattugia - Campania

FM165 - g 600 FM128 -g 800 FM189 - kg 6,7

Testun al Barolo - Piemonte

e

FSC127 -g 300/500 FM153 - g 600 ca. FM109 -g 700

Robiolina passita - Lombardia

Testun di grotta - Piemonte
(spicchio)

Rubbia - Lombardia

Testun di grotta - Piemonte
(forma intera)
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FM187 - kg 4,5 ca. FM108 -kg 1,2
Strach\tuntDOP Lombard|a St(ach|tunt DOP- Lombardia
(forma intera) (spicchio)
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FM152 - g 80 FM155 -g 35

Tomini da griglia - Piemonte Tominifreschi- Piemonte

=

N

FM150 - kg 2
Taleggio DOP- Lombardia

FM158 - g 40

MiniTomino da Griglia - Piemonte

MR
FM131 - kg 1,2 FM162 - kg 10 FM834 - kg 1,8

Tuma Persa- Sicilia
spicchio

FM193 - kg 6
Valtellina Casera DOP - Lombardia
(forma intera)

Tuma Persa- Sicilia

(forma intera)

Vezzena dalpe%glo Trentino
(spicchio

Ubriaco di Birra - Veneto

FM198 - kg 8

Vezzena dalpeggio- Trentino
(forma intera)

FM197 - kg 8,5

Ubriaco in caldera - Veneto Ubriacoin caldera - Veneto

(formaiintera) spicchio)

FM138 - g 800

Valtellina Casera DOP- Lombardia
spicchio




Formaggi - Italia
Latte di Capra
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FM167 - g 400 ca. FM168 - kg 1,4 FM713 - kg 1 5 FM715 - kg 11 FM860 - g 50 FM110 - kg 1 ca.
Bianco di Montegalda Blu di Bagnoli-Veneto Blu di capra - Lombardia Blu di capra - Lombardia Bouchon aromatizzati Caprinoai pistacchi
spicchio (spicchio; (forma intera) Piemonte Sicilla

5/ == e
FM171 - g 190 FM746 - g 300 FM049 g 135 FM051 g 180 FM756 - g 300 FSC108 - g 250/300

Caprino fresco di pura capra Ficu- Sicilia Fienato - Veneto Fiorito - Veneto Robiola di capra Robiola di Roccaverano DOP BIO
Veneto Piemonte Piemonte




FORMAGGI
NAZIONAL
"FORMAGGI.IT”

- g 500

FM103

rgentana

ra Gi
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FSC114 - g 250/300

Robiola di Roccaverano DOP
Piemonte




